CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
Doc lap - Tu do - Hanh phic

BAN TU CONG BO SAN PHAM
S6: 49 / CJ Cau Tre /2019

I. Théng tin vé t6 chirc, ¢a nhin ty cong bd san phim

Tén to chitre: CONG TY CO PHAN THU'C PHAM CJ CAU TRE

Pia chi: 125/208 Luong Thé Vinh, phudng Tan Théi Hoa, quén Tén Phu, thanh
phé Hb Chi Minh, Viét Nam

Dién thoai: (84-28) 3961 2544 — 3961 18400

Fax: (84-28) 3961 2057

Mi s6 doanh nghiép: 0300629913

S6 Gidy chung nhan co s¢ du diéu kién ATTP: 252/2019/ BQLATTP-TPHCM,
cap ngay 16/01/2019. Noi cép: Ban Quan Ly An toan thyc phim - Thanh phé
H6 Chi Minh

I. Théng tin vé san phim

1. Tén sin phim: BO VIEN NGON

2. Thanh phin:

Thit bd 27,4%, thit ga 27,4%, thit cé tra 27,4%, dam dau nanh, bot nang, chét 6n
dinh (1412), t6i, cht diéu chinh do acid (262i, 326), mudi, huong bod tdng hop,
duong cét, chat nhii hoa (4511, 450iii, 452, 340ii), tiéu, chat didu vi (621, 631,
627), transglutaminase, maltodextrin, mau thuc phdm tng hop (150a), bét gia
vi thit heo.

3. Thoi han sir dung san pham: 12 théang ké tir ngdy san xuét. Ngay san xuat,

han str dung xem trén bao bi.




4. Quy cach déng géi va chit liéu bao bi:

- Quy cach dong gbi: 500 g ; 1 kg hodc tly theo nhu ciu cua thi trudong, nhu ciu
kinh doanh ctia don vi. Khéi lwong tinh duge ghi rd trén nhin san pham.

- Chét liéu bao bi: Bao PA/LLDPE ép kin. Lép LLDPE tiép xuc truc tiép san

pham. Chét liéu lam bao bi dat yéu cdu dung thuc phim.

5. Tén va dia chi co sé san xuét sin phim:

CONG TY TNHH CJ FOODS VIET NAM — CHI NHANH HIEP PHUGC
Dia chi: L6 EA2-7, Khu céng nghiép Hiép Phudc (Giai doan 2), xa Hiép Phudc,
huyén Nha Be, thanh phd H5 Chi Minh, Viét Nam

IT1. MAu nhiin san phdm (dink kém)

IV. Yéu ciu vé an toan thwe phim

T chire san xuat, kinh doanh thuc phdm dat yéu cdu vé an toan thuc phim theo:
- Vin ban hop nhét Théng tu huéng din quan ly phu gia thyc pham sb
02/VBHN - BYT.

- QCVN 8-3:2012/BYT Quy chuan ky thuét quc gia dbi voi 6 nhidm vi sinh
vt trong thuc pham.

ST Ké hogzch ldy | Giéi han cho phép
T Tén chi tiéu mau (CFU/g)
n ¢ m M

01 |Tong sb visinh vathiéukhi | 5 2 5x10° | 5xi0f
02 | Escherichia coli 5 2 Sx100] Sx 10
03 | Salmonella 5 0 Khong phat hién (V

Ghi chu:

U trong 25g

- n: s6 miu can ldy tir 16 hang dé kiém nghiém.

- ¢: sb méu t6i da cho phép c6 két qua kiém nghiém nim gitra m va M. Trong n méu
kiém nghiém duoc phép c6 t6i da c miu cho két qua kiém nghiém nim giita m va M.

- m: gi6i han dudi, néu trong n miu kiém nghiém tat ca cac két qua khong vuot qua
gid tri m la dat.

- M: gi6i han trén, néu trong n mau kiém nghiém chi 01 mau cho két qua vuot qua gia
tri M la khong dat.
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- QCVN 8-2:2011/BYT Quy chuan ky thuat quéc gia d6i v6i gisi han 6 nhidm
kim loai ning trong thuc pham.

STT Tén chi tiéu Pon vi tinh Mikc t6i da
1 Ham lugng chi (Pb) mg/ kg 0,1
- Ham lugng cadmi (Cd) mg/ kg 0,05

Chiing t6i xin cam két thuc hién ddy du céc quy dinh cua phap luat vé an toan
thuc pham va hoan toan chiu trach nhiém vé tinh phap 1y ciia hd so cong bd va
chét lugng, an toan thyc pham dbi voi san pham da cong bd./. #7

TP. Ho Chi, Minh, ngay 06 thang 09 nim 2019
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